voorgerechten

ARTISJOK
TAHINI . GRANAATAPPEL . HERBS

CEVICHE
KOKOSNOOT . LECHE DE TIGRE . BABY MAIS

KIP SPIES
ACHIOTE . AJI VERDE . LIMOEN . SJALLOT

BIRRIA TACOS

GESTOOFDE GEIT . GERASPTE KAAS . KORIANDER .

ZALM SASHIMI
ACHIOTE SOJA . DAIKON . GEFRITUURDE OESTER

SPARE RIBS
CHIPOTLE LAK . DAIKON

BLACK TIGER PRAWN VAN DE BBQ
CHILI JAM - ZWARTE KNOFLOOK AIOLI

hoofdgerechten

HEILBOT

LIMOEN

MOQUECA BAIANA" . AARDPEER . PAPRIKA . RIJST

BOLETE MILANESE \4
PUTTANESCA . RADIJS . FETA

van de bbq

ONZE STEAKS WORDEN GESERVEERD MET KEUZE UIT:
CHIMICHURRI - AJI VERDE - KNOFLOOK-KRUIDENBOTER

RIB EYE - 250 GR

PERUAANSE KIP
PARELGORT . AARDPEER . AJI VERDE

GEROOSTERDE KOOL \?

MISO ACHIOTE BOTER . FAVA HUMMUS . GEGRILDE UI

to share

PURO ENTRECOTE- 550 GR
URUGUAY . 200 DAGEN GRAANGEVOERD

GEGRILDE ZEEBAARS
MANGO AVOCADO SALSA . CITROEN OLIE

sides

MAISKOLF VAN DE BBQ
CHIPOTLE BOTER . FETA

BIMI
CITROEN-KRUIDEN BOTER

GEROOSTERDE GROENTEN
TZATZIKI DRESSING

FRIET
OREGANO ZOUT

ZOETE AARDAPPEL FRIET
TRUFFEL MAYO

15
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17

18

18

18

28

28

24

32

28

24

75

58

(00]

ORCHID
DINING



desserts

CHURROS 12
KANEEL SUIKER . CHOCOLADE

HUISGEMAAKTE LIMONCELLO TIRAMISU 2
FRAMBOOS

BLOEDSINASAPPEL GRANITE (MET TEQUILA +5) 7
TRIPLE CHOCO BROWNIE 12

MANDARIJUN . HAZELNOOT IJS

RIJSTPAP 12
PASSIEVRUCHT . MANGO . KOKOS

chefs menu - 3 gangen - 49 p.p

voor

CEVICHE v
KOKOSNOOT . LECHE DE TIGRE . BABY MAIS

BIRRIA TACOS
GESTOOFDE GEIT . GERASPTE KAAS . KORIANDER . LIMOEN

hoofd

HEILBOT
“MOQUECA BAIANA"” . SUNCHOKE . PAPRIKA . RICE

GEROOSTERDE KOOL v
MISO ACHIOTE BOTER . FAVA HUMMUS . GEROOSTERDE UI

PERUAANSE KIP
PARELGORT . AARDPEER . AJI VERDE

toetje

TRIPLE CHOCO BROWNIE
MANDARIJUN . HAZELNOOT IJS

ORCHID
DINING
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	BLOEDSINASAPPEL GRANITE (MET TEQUILA +5)
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